
L E S  H U Î T R E S *

Notre sélection du moment,
fraîches ou Rockefeller.

P M

L E  P L A T  D U  M O M E N T
L’inspiration de notre chef au
quotidien.

P M

L E S  P E T O N C L E S

Notre crudo de pétoncles nappé
d'une vinaigrette de lait de
coco, mangue et lime, garni
d'un gel de fraises, pomme
grenade et radis melon d'eau

L E  C A N A R D

Notre magret nappé de notre sauce
Sortilège, accompagné d’un aligot
de pommes de terre et de pommes
fraîches.

L E  P O R C
Notre fameuse joue de porc
braisée à l’érable sur une
purée de céleri rave, garnie de
champignons sauvages
marinés.

2 1 . 9 5

L E S  C R E V E T T E S

Coquilles style "St-Jacques" de
crevettes de Matane et bourgots,
sauce crémeuse à la bisque de
homard, épinards, poireaux,
mozarella fraîche et parmesan

2 3 . 9 5
 

L A  B E T T E R A V E

Notre déclinaison de betteraves
rouges, chioggias et jaunes,
garnies de pacanes caramélisées,
d’une huile de basilic, de fromage
feta et d’une mousse de citron.

1 6 . 9 5
 

Notre menu est composé de petits plats
afin de favoriser l'échange et de vous faire
découvrir les plaisirs de notre table.
Laissez-nous vous conseiller. 

L E  B O E U F *

Notre filet d'épaule cuit à sa façon,
garnie de lardons, de pommes de
terre rates fondantes, de courges
caramélisées et nappée d’une sauce
béarnaise classique.

1 9 . 9 5
 

L E  F O I E  G R A S

2 4 . 9 5
 

L A  B U R R A T A
Le célèbre fromage italien sur
notre pain perdu garni d’abricots,
de dattes, d’une salsa de raisins,
d’une chip de pancetta et d’huile
basilic avec graines de citrouille.

2 0 . 9 5
 

B I E N V E N U E  C H E Z  M A D A M E  B O V A R Y

B O N  A P P É T I T !

1 6 . 9 5
 

L E S  G N O C C H I S

Nos gnocchis maison au
mascarpone et pommes de terre,
dans un beurre blanc citronné,
garnis de pois verts, de noix de
Grenoble et de parmesan frais.

1 9 . 9 5
 

1 6 . 9 5

Notre parfait de foie gras sur un
pain brioché garni de magret de
canard fumé maison, d'une gelée
de pommes au thym et d'un caviar
de graines de moutard, nappé
d'une béchamel au gruyère.



M E
N U

D E S S E R T S  D U  J O U R

L ' A U B E R G I N E

Steak d'aubergine laqué au piment
Coréen sur une crème de tofu au
miso, garni de maïs grillé, de riz
soufflé et de chips de kale frit.

1 5 . 9 5
 

L E  T A R T A R E  D E  B O E U F *
Intérieur de ronde de boeuf avec 
 mayonnaise béarnaise, garni de
champignons, de parmesan
frais,de boutons de marguerite et
d'une sauce Chimichurri.

1 9 . 9 5
 

L E  T A R T A R E  D E  S A U M O N * 1 8 . 9 5
 

L E  G R A V L A X  D E
T R U I T E

Notre truite marinée et fumée
servit sur une chips de pain
brioché à l'encre de seiche,
radis et fenouil mariné, nappé
d'une crème fraîche et d'un gel
à l'argousier

1 9 . 9 5
 

L A  P O U T I N E  B O V A R Y
Notre recette d'un classique bien
d'ici. 

1 2 . 9 5

L E  B U R G E R  B O V A R Y

Fait avec de l’épaule de boeuf,
garni de notre sauce secrète, de
fromage cheddar, d’oignons
rouges, de cornichons et de
laitue.

1 1 . 9 5

L E  P O U L E T  F R I T
Nos délicieux morceaux de haut
de cuisse dans sa chapelure aux
épices cajun accompagnés de
sauce Buffalo et de crème sûre à
l’oignon.

1 7 . 9 5

L E  N A C H O S *

Notre Nachos "classique" garni d’une
salsa de tomates et coriandre, de
piments jalapeño, de sauce cheddar
fumé et de fromage Monterey Jack.

1 9 . 9 5

L A  F R I T E  M A I S O N *
Nos patates maison garnies
d’oignons verts.

6 . 9 5

L E  C A R P A C C I O
Notre carpaccio de cerf garni de
brocolis en pickles, d’oignons
perlés, de chips de pommes de
terre rattes, nappé de sauce aux
noix de pin.

2 1 . 9 5

L’inspiration de notre équipe
pour bien terminer votre
repas.

P M

L A  S A L A D E  M A I S O N *
Notre salade de cresson vert et
pourpre, de mâche, de roquette et
de radicchio garnie de notre
vinaigrette à l’érable et dijon.

8 . 9 5

L E S  L É G U M E S  D U
J O U R *

Le choix de notre chef pour
accompagner vos plats.

8 . 9 5

Filet de saumon frais coupé au
couteau, sauce asiatique au
piments doux, garni de pois de
wasabi, de gingembre frais et
de tempura croustillant.

Nos prix n’incluent pas les taxes
* Sans gluten (sur demande)
 P M = Prix du marché



C O C K T A I L S
S I G N A T U R E

P E A C H  L E M O N A D E
K E T E L  O N E  P Ê C H E ,  P U R É E  D E  L I T C H I ,  G I N G E M B R E

&  S U R E A U ,  C I T R O N ,  J U S  D E  C A N N E B E R G E S ,
B L A N C  D ' O E U F ,  A M E R  A U  C A N N E B E R G E S ,

A N G O S T U R A ,  B L A N C  D ' O E U F  

R O D O L P H E  C O L L I N S
G I N  T A N Q U E R A Y ,  L I Q U E U R  D E

C A S S I S ,  C I T R O N  F R A I S ,  S I R O P  D E
R H U B A R B E  E T  B E R G A M O T E ,

R H U B A R B  B I T T E R S

P I M M ’ S  C U P  # 2 0
P I M M ’ S ,  J A C K  D A N I E L ’ S ,  L I Q U E U R

D E  C A S S I S ,  S I R O P  D E  P O M M E
V E R T E  &  C I T R O N N E L L E ,  C I T R O N
F R A I S ,  G I N G E R  A L E ,  A M E R  A  L A

R H U B A R B E

M O J I T O  B O V A R Y
R H U M  C A P T A I N  M O R G A N ,

S I R O P  B L E U E T S  E T
D ’ O R G E A T ,  S O D A ,  M E N T H E

B O V A R Y  M U L E  
C A L V A D O S  B O U L A R D ,

J Ä G E R M E I S T E R ,  C I T R O N ,
B I È R E  D E  G I N G E M B R E

B L O O D Y  B O V A R Y
K E T E L  O N E  C I T R O N ,  M I X
D I J O N - C É S A R ,  C L A M A T O ,

E S T R A G O N ,  C E R F E U I L

S A N G R I A  D U  M O M E N T

B I È R E S  

V E R R E
P I C H E T

 

E N  F Û T  1 6  O Z

B U D W E I S E R
5 0                     
B U D  L I G H T
B O L D W I N  I P A
G O O S E  I P A
C H I P P I E
J O U F F L U E
S T E L L A  A R T O I S  1 2 0 Z

E N  B O U T E I L L E

C O C K T A I L  D U  M O M E N T
I N S P I R A T I O N  D U

M I X O L O G U E

COCKTAILS DOUBLES  13.92

C O R O N A
C O R O N A  S U N  B R E W

V I N  D E S S E R T  E T  C A F É
D E S S E R T

V I N  S A N T O  
( V I N  D E S S E R T  2  O Z ) *  R E N Z O

M A S I ,  T O S C A N E ,  I T A L I E
 

 
C A F É  D ’ E M M A  
C R È M E  D E  C A S S I S ,  D R

M C G I L L I C U D D Y ’ S ,
C R A N B E R R Y  B I T T E R S

8 . 2 6
8 . 2 6
8 . 2 6
8 . 2 6
8 . 2 6

 8 . 2 6
8 . 2 6

8 . 2 6
7 . 3 9

1 0

1 0 . 4 4

1 1 . 3 0
2 9 . 5 7

P M

Nos prix n’incluent pas les taxes

8 . 2 6

M O C K T A I L S
C O C K T A I L S  S A N S  A L C O O L .  L A I S S E Z -

N O U S  V O U S  C O N S E I L L E R

P M

G L E N M O R A N G I E  X ,  C A L V A D O S
B O U L A R D ,  Z E S T E  D ’ O R A N G E ,  A M E R

C H O C O L A T ,  S I R O P  S I M P L E

M O U S S E U X ,  C A M P A R I ,
V E R M O U T H  R O U G E ,  S I R O P  D E

F R A I S E S ,  T H Y M

O L D  F A S H I O N E D  B O V A R Y  

C A F É  N E S P R E S S O ,  H E N N E S S Y  V S ,
F R A N G E L I C O

P O M P O N A  S O U R
V O D K A  B E L V E D E R E ,  G A L L I A N O ,

L I Q U E U R  D E  S U R E A U X ,  C I T R O N , S I R O P
S I M P L E ,  B L A N C  D ' O E U F

E S P R E S S O  M A R T I N I  B O V A R Y  

S T O C C H E T T O

B O I S S O N
É N E R G I S A N T E

R E D  B U L L  
R É G U L I E R ,  S A N S  S U C R E ,  S A V E U R S

6 . 0 0
 



V I N S
D ' I M P O R T A T I O N

P R I V É E

R O U G E R O U G E

M A S S O R E A L E  
S A N G I O V E S E
Cantina Tollo, Italie, 100% Sangiovese

1 2 - 5 4
 

S E R  V I V O  Y  N A T U R A L *

Paramo Arroyo, Espagne, 100%
Tempranillo

5 8
 

C U V É E  T *
Tramin, Italie, 40% Pinot noir, 40%
Schiava, 20% Merlot

1 3 - 6 2
 

I Q U E  O R G A N I C O
Enrique Foster, Argentine
100% Malbec

1 5 - 7 0

P A R C E R E S *
7 Pams, Espagne, 100% Grenache

7 2

R O U G E  T E R R A S S E S  D E
B O U C A B E I L L E *

Boucabeille, France, 50% Mourvèdre,
30% Grenache, 20% Syrah

7 4

V I N H A S  V E L H A S  T I N T O *
Folias de Baco, Portugal, Tinta Barroca,
Tinta Roziz, Rufete ++, (21 cépages)

7 8
 

M E R I T A G E  1 0 0 %  E S T A T E
Clos Lachance, États-Unis, 56% Merlot,
13% Cabernet Sauvignon, 12% Malbec,
10% petit Verdot, 9% Cabernet Franc

8 4
 

M O N T A G N E  S T - É M I L I O N

Chateau Rocher Corbin, France, 85%
Merlot, 15% Cabernet Franc

9 2

C U V É E  E M M A *
Julien Bonneau, France, 100% Syrah

9 8

B L A N C

B I O L O G I C O  
T R E B B I A N O  D ' A B R U Z Z O *
Cantina Tollo, Italie, 100% Trebbiano

1 2 - 5 4

P I N O T  G R I G I O
V I L L A  C A S T E L L O
Villa Castello, Italie, 100% Pinot Grigio

1 2 - 5 4

C H A R D O N N A Y  B A R R I C A
Vega Sindoa, Espagne, 
100% Chardonnay

1 3 - 6 2

C Ô T E  D U  R H O N E  
B L A N C  P R E S T I G E
Domaine Roger Perrin, France, 35%
Grenache, 25% Clairette, 15% Viognier

6 4

S A V A T I A N O *
Mylonas Winery, Grèce, 100% Savatiano

1 4 - 6 8

L E S  T R O I S  M O I N E A U X *
Trois moineaux, Canada, 100%
Chardonnay

7 2

C L O S  D E  B E A U R E G A R D *

Barré & Frères, France, 100% melon de
Bourgogne

7 8

C H A B L I S *
Clothilde Davenne, France, 100%
Chardonnay

1 1 0

O R A N G E
A  L A R A N J A  M E C Â N I C A *
Fitapreta, Portugal, Arinto, Roupeiro,
Verdelho, Antão Vaz, Trincadeira

8 4

Nos prix n’incluent pas les taxes

E R T A  E  C H I N A
Renzo Masi, Italie
50% Cabernet Sauvignon, 50%
Sangiovese

1 4 - 6 6

* BIO, BIODYNAMIQUE, OU CULTURE RAISONNÉE
 

S A N C E R R E  F R É T O Y *
Domaine Tinel-Blondelet, France, 100%
Sauvignon

9 8



B U L L E S
&

C H A M P A G N E

P R O S E C C O  L A M A R Q U A  1 1 - 6 0

M O Ë T  I C E 2 1 0

1 9 5
 

M O Ë T  E T  C H A N D O N
I M P É R I A L  

1 9 5

M O Ë T  E T  C H A N D O N  
R O S E   

2 1 0

M E N U
B O U T E I L L E S

D O M  P É R I G N O N  6 0 0

2 6  O Z

K E T E L  O N E  1 8 0

J A C K  D A N I E L ’ S  

C I R O C  ( C I R O C  S A V E U R S ) 1 9 5
 

B E L V E D E R E 1 9 5

H E N D R I C K ' S 1 9 5

D I P L O M A T I C O  8 1 9 5
 

H E N N E S S Y  V S  2 6 0

B E L V E D E R E  1 , 7 5  L 4 4 0

Nos prix n’incluent pas les taxes

1 8 0

Nos prix n’incluent pas les taxes

C O M B O S  F E S T I F S

1 2  C O R O N A S  +
K E T E L  O N E  2 6 O Z

2 6 0

1 2  C O R O N A S  +
B E L V E D E R E  2 6 O Z

2 8 0

B E L V E D E R E  2 6 O Z  +
V E U V E  C L I Q U O T

3 7 0

C I R O C  +
M O Ë T  I C E

3 7 0

B E L V E D E R E  1 . 7 5  +
2  V E U V E S  C L I C Q U O T

7 9 0

B E L V E D E R E  1 . 7 5  +
D O M  P E R I G N O N

9 0 0

6  C O R O N A S  +
K E T E L  O N E  2 6 O Z

2 1 0

6  C O R O N A S  +
B E L V E D E R E  2 6 O Z

2 3 0

1 2  C O R O N A S  +
B E L V E D E R E  1 . 7 5  +
2  V E U V E S  C L I C Q U O T

9 0 0

1 2  C O R O N A S  +
B E L V E D E R E  1 . 7 5  +
D O M  P E R I G N O N

1 0 0 0

Boire avec modération

C L A S E  A Z U L  R E P O S A D O 8 0 0

V E U V E  C L I C Q U O T  

C H A N D O N  B R U T  9 0


